
PRIMI PIATTI 

▪ Tortelli MAREMMANI al ragu’ di chianina battuto a mano 

( 1,3,7,9,12)    12€                                       

• Pappardelle al cinghiale  souce ( 1,3,9)              14€                     

▪ Gnudo burro e salvia ( 1,3,7)                                                     12€

▪ Pici all’aglione ( 1)  10€

▪ Trofie con zucchine, ricotta e pomodorini (1,7)     10€

Menu’

ANTIPASTI

▪ Pan brioche e fegatelli al vin Santo (1,7,12) 10€

• Tagliere di prosciutto crudo di cinta senese 12€

• Selezione di affettati locali con crostino al lardo

e limone (1) 14€

▪ Tagliere vegetariano con verdure pastellate, tris di 

formaggi pecorini e pappa al pomodoro ( 1; 7) 13€

▪ Battuta di chianina , uovo croccante 

e fondo bruno (3,7,9) 10€

Secondi PIATTI 

▪ Fiorentina alla brace   55€ al kg

▪ Salsiccia del «Pieretti» alla brace                10€                                                              

▪ rolle’ di coniglio e patate alla brace           14€

▪ Trippa( ricetta originale del «GHIOTTO»          12€

▪ Pollo fritto e maionese vegetariana                                    12€

CONTORNI 

6€

• Patate al forno

• Bietola saltata 

• Pomodori fritti 

• Verdure grigliate 

• Insalata dell’orto 

Pane e coperto 2€

Allergeni 

Glutine ( 1); crostacei (2) uova (3) pesce (4) arachidi (5) lattosio (7)

Frutta a guscio (8) sedano (9) molluschi (14)
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